FALK @
WEIB

PRIVATE COOKING

Kochkursubersicht 2018/2019 mit S. Pellegrino Young Chef Falko Weild im
Wohnkaufhaus Franke

In allen Kochkursen ist enthalten:
Ein Glas Champagner zum Aperitif, Weinbegleitung 0, 1| pro Gang von hamenhaften
Winzern von Mosel und aus aller Welt, Wasser und Ka ffee.

,,Rund um die Ente *“
Appetizer
Geraucherte Entenbrust an Waldorfsalat mit karamellisierten Walniissen und Apfel-Chutney

*%*

Barbarie-Entenbrust & Keule mit verschiedenen Aromen kombiniert (klassisch franzésisch a
I Orange, Asiatisch mit Soja, Ingwer und Co.) dazu passende saisonale Gemuse und Beilagen
**

Crépe Suzette

Preis: 95,- € p. P.

,,Wilde Kuche*
Appetizer

Wildschweinriicken im Crépemantel auf Balsamico-Linsen und Wildkrautern

*%*

Rosa Rehkeule auf zwei Arten zubereitet mit geblattertem Rosenkohl und hausgemachten
Serviettenknddeln, Preiselbeerjus

*%*

Tarte Tatin mit Walnusseis

Preis: 99,- € p. P.
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,US Beef/Wagyu Tasting"
Appetizer
Wagyu Burger
**

Wagyu Schulterscherzel

*%*

US Beef von der Morgan Ranch Top But Flap
**
US Beef von der Morgan Ranch Tenderloin

Preis: 149,- € p. P.

.Mediterraner Pasta Kochkurs*
Appetizer

Focaccia de Provence mit mariniertem Gemuse und Parmaschinken, getrocknetem Tomatenpesto

*%*

Tortellini mit
Ricotta Spinat und Prosciutto Cotto auf Tomatensugo
und geschaumter Salbeibutter

*%*

Mascarpone Creme mit marinierten Rosmarin-Aprikosen, Biskuit und gerdsteten Mandeln

Preis: 89,- € p. P.
Mit Alba und Perigord Truffel 109,- €

JFisch & Krustentier”
Appetizer

Gebratene Riesengarnelen auf Friseé-Frihlingslauch-Salat und Mango-Sesam-Vinaigrette

*%*

Bouillabaisse de Provence mit gebratenen Jakobsmuscheln, Sauce Rouille und Crostini

*%*

Mittelstiick vom Eismeer Kabeljau mit jungem Spinat, Hokkaido-Kirbis und Verjus

Preis: 95,- € p. P.

E-Mail: mail@falkoweiss.de Tel.: 0151 67 204 290 www.falkoweiss.de



FALK @
WEIB

PRIVATE COOKING

Orientalische Gewdrzkiiche
Appetizer

Kichererbsen-Linsen-Salat mit gebratenen Garnelen, Granatapfel-Dressing

*%*

Karotten-Ingwer-Suppe mit Falafel-Ballchen, gertsteten Kokosflocken

*%*

Lammkarree auf Couscous mit Pistazien und Garam Masala Jus
*%*

Joghurtcreme, Feigen, Honig

Preis: 92,- € p. P.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.
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